SABATO 19 OTTOBRE 2013

Ore 9.30

Apertura del frantoio con assaggio “olio
nuovo”.

Ore 10,00

Impariamo a conoscere il nostro olio:
partecipazione degli alunni delle classi
quinte della Scuola Primaria dell’Istituto
Comprensivo “Bernardo Pasquini”.

Ore 15.00-19.00

Mercato Relazionale Contadino della
Valdinievole straordinario.

Ore 15.30
Esibizione Sbandieratori Rione Ferraia
Pescia.

Ore 16.30

Presentazione della pubblicazione divulgativa:
“Per una corretta alimentazione: la lettura
delle etichette” a cura della Fondazione
ONLUS “Attilia Pofferi” e della
Confederazione Italiana Agricoltori (CIA)
di Pistoia.

Ore 17.30

OIL COOKING SHOW: I’olio si racconta
nel piatto... ricette della tradizione a base
di extravergine... preparate, presentate e
degustate.

Ore 20.00
Cena frantoiana a prenotazione organizzata
“dall’ Associazione I’Olivo e Dintorni”

(Tel. 0572.60007).

DOMENICA 20 OTTOBRE 2013

Ore 10,30

Assaggio dell’olio nuovo.

Ore 15,30-18,30
Degustazione gratuita dei piatti tipici
della cucina frantoiana.

Ore 16,00-18,00

Degustazione guidata degli oli
extravergini di oliva a cura della “Strada
dell’Olio - Borghi e Castelli della

Valdinievole”.
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